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 CARNIVAL PARTY
"MENU

Me-n'a Pulc'inella__(Pesce)

Venlce to Venice
selezione di piccoli cichetti della tradizione
= veneziana: sarde dorate al limone,
- .mantecato di dentice, il ‘saor’ di zucca,
" insalatina di seppia e salicornia, baccald su
polentina
X Kk

Rlsottlno Laguna Iaguna
cappetonde, bevarasse, gamberetti grigi,

acqua di mare
_***

Ombrina pescata
_carciofi, patate del Cavallino, olive.
- taggiasche, limone naturale, spuma di

patata alla vaniglia
k% %k

Buffet di dolci tipici di Carnevale,
tiramisu e frutta fresca

Men Colombind (Carne)

Carpaccio di manzo rosa
mayo alla senape di Dijone ed erbette

spontanee
K %k k

Brasato di manzo della tradizione

orto di Sant’Erasmo e polenta con erborinato
* %k

Lasagnetta croccante
ragu di ossobuco di vitello, funghi del
-~ Montello, ristretto di corvina,
taleggio di malga '
kK k

Buffet dl dolci di Carnevale tiramisu
e frutta fresca

‘Menu Arlecchino ( Vegetdriano/ Vegano)
| La zucca e il carciofo.

flan di zucca all'amaretto, carciofi all’olio e grlgllatl
castagne caramellate

Lasagnetta gratinata all’orto di sant’Erasmo
' erbette spontanee, aria di funghi fermentatl

Orto in laguna invernale
selez:one di verdurine cotte e crude, su hummus di fagloll

Lamon

Buffet dl dolci Buffet di dolc: di Carnevale, tiramisu e

frutta fresca
(vegani solo frutta fresca)

.Informazioni: info@hotelsaturnia.it
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